Seminarierna pa Interfood med
ekologiskt tema, 4 - 6 september 2007

Exakt seminarielokal meddelas senare. Avgiften per seminarie dr genomgdende 350 kronor.

Vid anmdilan till tvd seminarier samma dag blir avgiften 600 kronor. Undantag dr seminarierna nr 1,
” Kunskap om marknad och konsument” med en avgift pd 1 100 kronor och nr 3 ”Hearing om
Klimatmdrkning av mat” med en avgift pd 150 kronor.

Intrddesbiljett till Interfood 2007 ingdr i samtliga seminarier.

Tid

Titel/beskrivning

Medverkande

Nr1
11.00 -
14.30

Kunskap om marknad och konsument - nyckel
till hogre forséljning av ekologiska livsmedel
Forsiljningen av ekologiska livsmedel okar kraftigt,
men mer i andra ldnder dn i Sverige. For att fi samma
utveckling hir maste vi lira mer om marknaden och
konsumenten. Pa detta seminarium far du en genomgang
av den internationella marknaden, den svenska
konsumenten och ett par goda svenska exempel.
www.ekologisktmarknadscentrum.org

Moderator: Bjorn Elmbrant kronikor,

Sveriges Radio. Avgift: 1 100 kr.

Ekologiska konferenser - vinnarkoncept
Seminariet vinder sig till er med konferens anléiggningar.
Vi vill visa det ekologiska konceptet och hjilpa er att
komma pa framkant i konferenssverige. Var med i téiten
fran borjan! Vi kénner redan till flera offentliga aktorer
som kommer att begira offerter fran er med en registrerad
Eko-profil. www.ekomat.nu

Hearing om “Klimatmarkning av mat”-
diskussion om forsta regelforslaget

KRAV iir i fird med att utveckla en klimatméarkning for
mat. For att markningen skall bli av sa hog kvalitet som
mojligt maste utvecklingsarbetet ske i en Gppen process.
Har diskuteras det forsta konkreta utkastet till regler. Se
regelutkastet pd www.krav.se/klimat.

Etik — trend som ger ndjda kunder

Storbritannien ligger langt framme med etik. Exempelvis
har kedjor som Marks & Spencer helt gétt Gver till
Fairtrade te och kaffe och Sainsbury har beslutat att
uteslutande silja Fairtrade bananer. Att ha Réttvise-
mirkt dr idag en konkurrensfordel. Att téinka etiskt ér att
tdnka smart for ett foretag som vill ha ngjda kunder i
framtiden.

Simon Wright, O&F Consulting,
Storbritannien

Cecilia Solér, universsitetslektor
Handelshogskolan, Gbgs universitet
Charlotte Sjoberg,

ICA Kvantum, ansvarig
Eko-livsmedel

Peter Holm,

vd Lofbergs Lila

Magnus Alm,

projektledare Ekokick

Gosta Skoglund, Miljoresurs Linné
Krister Dahl, Kocklandslaget
Mikael Karlsson, LK-Chark

Marc Wester, KRAV

Foredragshallare som ér relevanta
for de fragestallningar som ska
diskuteras.

Johan Cejie, regelutvecklingschef
pa KRAV

Alice Bah Kuhnke, Rittvisemarkets
generalsekreterare

Jan Peter Bergkvist, Director of
Corporate Social Responsibility and
Safety & Security Scandic

Tid

Titel/beskrivning

Medverkande

Ekologiska konferenser - vinnarkoncept
Beskrivning: se under seminarium nr 2.

Nya tankebanor for nya matvaror

Tre matproffs ger dig nya idéer om smart nytéinkande
kring mat, metoder och miljo. Kreativitet och medvetenhet
for bade matgliddje och miljanpassning. Inspiration
fréamst for dig som arbetar i storkok.

Moderator: Birgit Carlstén, sdngare, regissor,
skadespelare och inspirator.

Ar ekologisk mat bittre for hilsan?

Seminariet vinder sig till dig som vill 6ka dina kunskaper
nér det giller ekologisk mat, hilsa och ndring. Fragorna
skall belysas av en forskare, en nutritionist, en chef for
dagligvaruhandel och en hisloinriktad foretagare i
fardigmatsbranschen.

Hitta din marknad for ekologiska lamm

Seminariet vander sig till dig som vill fa tillgéng till
direkta forsaljningskanaler och utveckla kontakter mellan
producent och stora konsumenter av ekologiskt lammkatt.

Mat for 6 miljarder

Hur ténker vi om maten vi véljer, lagar och dter?

Hor valet av mat ihop med den hallbara utvecklingen?
P4 detta seminarium diskuteras mat och klimat, mat och
djuromsorg, mat och etik, mat och globalisering.

Missa inte chansen pa ekomarknaden
Ekologiska livsmedel ér inte ndgon dagslinda, utan en
affarsmojlighet. Vad dr det som driver utvecklingen i
Sverige och i omvirlden och vilka utmaningar véntar for
aktérerna som vill vara med och bygga markanden?

Gosta Skoglund,

Milj6resurs Linné
Representant for Kaprifolkott
Stefan Edman

Marc Wester, KRAV

Rune Kalf-Hansen,

kock, inspirator, kreator och
forfattare

Britta Stockman-Johansson,
kock, ekonomiforestandare,
adjunkt i maltidsproduktion,
aromaterapeut och forfattare
Carola Magnusson, kock,
inspirator, forfattare och entreprenor

Pia Lindeskog,

chef KF Konsument

Bengt Lundegérd, SLU
Pierre Hanell, Green N Lean

Benny Melin, Melins lamm
Ulf Pyk, Grona lammet
SIK, produktutv.regler
Bonnakétt, tankar och mal
Ekobestillarna, forséljning

Helene Wahlander,
universitetsadjunkt Goteborgs
universitet, Institut for mat, halsa
och miljo

Ann-Helen Meyer von Bremen,,
journalist ger sin syn pa saken




Tid Titel/beskrivning Medverkande

Interfood
Nr10 Ekologiskt, nirproducerat, svenskt — sa skapar vi| Patrik Ohlsson,
10.00- | samférstand bland affirsidéer Sveriges Notkottproducenter 4-6 september 2007
12.00 Kan man vara for ekologisk produktion utan att varamot | Kathleen McCaughey, S E M I N A R I E P R 0 G R A M www.interfood.se
konventionell eller tvirtom? Alltfor ofta stills ekologiska | Greenpeace
producenter mot konventionella, vilket hdimmar utveck- Christel Cederberg,
lingen av svenskt jordbruk och livsmedelsproduktion. forlskare li‘i(smegelSPfEdUkﬁl‘l)(nens o
Lantbrukare och andra foretagare i livsmedelsbranschen — | miljopéverkan, Svensk Mjolk samt
viilkommna i diskussion om hur de bida systemen kan firi'tr?idﬁfe f(?if l:(opver;tiot;(ell och pa Inte rfOOd 2007 / vioran comagons 3
dra nytta av varandras kunskaper och erfarenheter. ekologisk produktion, forskare, I y
y p choloei produkie! - med ekologiskt tema” o
Moderator: Ulf Kamne y / / / EKOLBCISK
N IR CTRPREEY MSStOey B [ / y MAT /7
r11 Nya tankebanor for nya matvaror Se seminarium nr 6. / [/ / A
10.00- Beskrivning: Se seminarium nr 6. ! i/ 7/
12.00 SREGIONEN
Nr 12 Mildra vadrets makter med maten! Mats Alfredsson,
13.00- Gar det att dta sig till ett bittre vider och planera utbildare och miljskonsult,
15.00 menyer efter klimatet? Fragor, som vilka gronsaker och | Hushallninggssillskapet Viist.
vilket kott dr bast ur klimatsynpunkt eller vad vattensnala | Anna Jiremark, utbildare,
produkter innebér, kommer att tas upp pﬁ detta miljokonsult och egen foretagare.
seminarium. Seminariet ger dig och din organisation
konkreta tips om hur man kan vilja klimat- och energi-
sndl mat och ér upplagt sé att du sjilv r delaktig i
kunskapsprocessen.
Nr13 Endast det basta ar gott nog! Grona gardar
13.00- Vad ir bra ekologisk kottkvalitet? Finns det Anna Hessle, SLU Skara
15.00 skillnader mellan djurkategorier, uppfédnings- Sven Borg, SIK
teknik, slakthantering och mdrningsprocess? Forskare — omega-3-fettsyror
Vad ér rétt teknik i varje led, fran garden till Kock - val och tillagning
middagsbordet, for ekologisk kéttproduktion?

Anmaélan:
www.interfood.se eller Ing-Marie Berggren, tfn 0501-60 58 03
| senast den 22 augusti 2007. A
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